
P31

2 l de produit

Réf. 0325

333 m2

Dégraissant pour les plaques de cuisson et les fours.
Détergent dégraissant à haute performance pour fours, grils, friteuses, filtres, hottes aspirantes ou autres surfaces avec graisses brûlées. 
Sa forte concentration, offre une efficacité d’application très élevée. Le produit pur peut provoquer la 
corrosion des métaux tels que l’aluminium.
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GPRéf. 9140325 1,42 m3GP 2,36 Kg · 2,00 l 4 GP 64 GP 384 GP

2 l

Marron Caractéristique

Eau

Alcalin

Neutre

Acide

DOSAGE

APPLICATIONS

PRODUCTIVITÉ

CARACTÉRISTIQUES
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DENSITÉ (g/cm3 )
Transférer dans une 

bouteille pulvérisatrice

PGS Systems

“Ready-to-use”
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